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NOTRE OFFRE

UNE PRESTATION SUR-MESURE,
ELABOREE SELON VOS BESOINS |

L'ensemble de nos produits sont pensés pour étre
mangés debout ! Plus rapide qu'un cocktail, c'est

idéal pour des déjeuners de séminaires d'environ

1h00 / Th30

Une démarche éco-responsable, du packaging a la
livraison, le développement durable est devenu

notre priorité.

Réactifs, capable d’adaptation et d’anticipation,

nous sommes |d pour vous accompagner dans la

mise en place de votre événement d’entreprise.



INFORMATIONS PRATIQUES

COMMENT COMMANDER ?

Du lundi au vendredi de 9h a 18h
Par téléphone : 01 71 11 33 21

Sur le site internet : www.paris-traiteurs.com

Par mail: commercial@paris-traiteurs.com

DELAIS DE COMMANDE

A J-7 avant I'événement

MINIMUM DE COMMANDE

Minimum 30 personnes

REGLEMENTS

A la confirmation de commande par carte

Possibilité d’ouvrir un compte Entreprise avec reglement différé


https://www.paris-traiteurs.com/4-mange-debout
mailto:commercial@paris-traiteurs.com

BUFFET MANGE DEBOUT
PRESTIGE VEGETARIEN
SOPHORA

6 spécialités salées et |
dessert individuel par
personne

Menu Froid

30.00 € HT

Linguines de carottes, coriandre, vinaigrette miel orange,

grenade

Coleslaw de légumes de saison au curry rose, menthe fraiche et

raisins blonds

Salsa de légumes de saison aux herbes fraiches, houmous de pois

chiche au tahiné et épices

Wrap multigraines, houmous de pois-chiche, avocat, pousses

d'épinard, menthe, oignon rouge

Pain brioché, pesto de roquette, burratina, cépes poélés, éclats

de noisette grillée

Burger au brie de Meaux, mascarpone aux noix, thym frais et

huile de noix, chutney de figue, pousses d'épinard

Pudding healthy aux graines de chia bio, lait de coco et sirop

d'agave bio

Pain de Campagne bio tranché


https://www.paris-traiteurs.com/pieces-froides/6164-grand-plateau-vegetarien.html

BUFFET MANGE DEBOUT
PRESTIGE CHATAIGNIER

6 spécialités salées et |
dessert individuel par
personne

Menu Froid

34.00 € HT

Salade de lentille corail, pavot, raisins blonds, menthe, coriandre

et vinaigrette miel orange

Salade Waldorf a la pomme verte, céleri branche, raisin rose et

noix de pécan, sauce vinaigrée a la moutarde a |'ancienne

Effeuillé de volaille rétie, sauce césar, copeaux de parmesan,

ceuf dur et cGpre a queue

Chou au saumon fumé, créme au citron vert, aneth et suprémes

de citron vert

Lingot sablé dans |'esprit d'une tarte chévre-poireau

Club toasté, mimosa d'ceufs aux herbes et moutarde douce,

romaine

Panna cotta a la vanille Bourbon, coulis de fruits de saison


https://www.paris-traiteurs.com/pieces-froides/6164-grand-plateau-vegetarien.html
https://www.paris-traiteurs.com/pieces-froides/6164-grand-plateau-vegetarien.html

BUFFET MANGE DEBOUT
PRESTIGE CHENE

6 spécialités salées et |
dessert individuel par
personne

Menu Froid

43.00 € HT

Burratina, endives carmines, orange et pistaches grillées,

vinaigrette au praliné pistache

Vitello tonnato (effeuillé de veau, sauce tonnato, grenailles

sautées, sucrine, Parmesan et cdpre a queue)

Magret de canard, creme de champignons aux cépes, vierge de

noisettes, figues fraiches et ciboulette

Lingot sablé aux champignons, chantilly de cancoillotte au vin

jaune, potimarron r6ti et éclats de noix

Chou avocat au gambas sautée, sauce cocktail au raifort et

supréme de pamplemousse

Boeuf Angus maturé facon boeuf carotte (pavé de boeuf Angus
maturé, laquage au jus de viande, carotte confite et oignon au

balsamique)

Baba au rhum, ananas r6ti et créeme mascarpone au sucre

muscovado


https://www.paris-traiteurs.com/pieces-froides/6164-grand-plateau-vegetarien.html
https://www.paris-traiteurs.com/pieces-froides/6164-grand-plateau-vegetarien.html

INFORMATIONS PRATIQUES

COMMENT COMMANDER ?

Du lundi au vendredi de 9h a 18h
Par téléphone : 01 71 11 33 21

Sur le site internet : www.paris-traiteurs.com

Par mail: commercial@paris-traiteurs.com

DELAIS DE COMMANDE

A J-3 avant votre événement

REGLEMENTS

A la confirmation de commande par carte

Possibilité d’ouvrir un compte Entreprise avec reglement différé



https://www.paris-traiteurs.com/4-mange-debout
mailto:commercial@paris-traiteurs.com

PLATEAU DE BRETZELS
ASSORTIS

19 pieces
Froid
49.00 € HT y | Pain Bretzel de rillettes de thon, salade et noisettes

Pain Bretzel de Poulet, Crudités du moment et Sauce César




PLATEAU DE BRETZELS
VEGETARIENS ASSORTIS

19 pieces
Froid

45.00 € HT

Pain Bretzel Caviar de carotte et piquillos

Pain Bretzel de Caviar de Courgettes, tomatade au Pesto




PLATEAU DE
FOCCACIAS ASSORTIES

34 piéces

Froid

Focaccia Chevre, Miel, Noix et Roquette

95.00 € HT

Focaccia Pissaladiére, Oignons rouges frits, Tapenade d'Olives

Noires et Anchois marinés




GRAND PLATEAU DE
BURGERS ASSORTIS

35 pieces
Froid

96.00 € HT

Burger de foie gras de canard et son insert de fruits exotiques

Burger de saumon gravelax, fromage frais et coleslaw

Burger éffiloché de boeuf, roquette, sauce béarnaise et pickles

Burger ceviche de cabillaud, zeste de citron et sauce tartare

Burger Végé (falafel, créeme de houmous citronnée, pointe de

sauce piquante)



PETIT PLATEAU DE
BURGERS ASSORTIS

25 piéces
Froid

59.58 € HT

Burger de foie gras de canard et son insert de fruits exotiques

Burger de saumon gravelax, fromage frais et coleslaw

Burger éffiloché de boeuf, roquette, sauce béarnaise et pickles

Burger ceviche de cabillaud, zeste de citron et sauce tartare

Burger Végé (falafel, créeme de houmous citronnée, pointe de

sauce piquante)



PLATEAU DE BURGERS
ASSORTIS

20 piéces
A réchauffer

43.33 € HT P | ‘{ e e 2 Mini cheese burger de boeuf et cheddar

Mini hamburger au poulet et cheddar




MINI PLATS

15 pieces
A réchauffer

90.00 € HT

Woodinettes de Cabillaud et Gambas au lait de coco et curry

doux servi avec un riz blanc long et haricots plats




PLATEAU DU FROMAGER

Pour 20 personnes

70.00 € HT

Plateau de Fromages de |la maison Anthés, Maitre fromager
depuis 1959.

Assortiment de fromages de saison, exclusivement Francais,
affiné et sélectionné par le maitre fromager.

Présentation sur une belle ardoise (non consignée)

Livré avec un couteau a fromages, des couteaux (20) en écorce

de bambou et des assiettes en pulpe de canne a sucre



PLATEAU DUO
D'ECLAIRS

12 pieces

44 00 € HT

Eclairs au Chocolat

Eclair au Café




Confirmation, Modification et Annulation de Commandes

Toute confirmation, modification ou annulation de commande doit étre envoyée par courriel ou par télécopie du lundi au vendredi de 9h30 a 18h00. Toute commande ne sera
effective qu'a réception du bon de commande diment complété et qu'aprés versement de |'acompte éventuellement demandé. Les confirmations, modifications ou annulations de
commande doivent intervenir : 2 jours ouvrés avant la livraison pour les plateaux repas, coffrets bowls et snacking, pause café et et petit déjeuner et 1 semaine a |'avance pour les
cocktails, buffets mange debout et les buffets assis; le service commercial étant fermé les week-ends et jours fériés. Toute commande annulée apres les délais ci-dessus sera facturée
intégralement. Cependant, Paris Traiteurs se réserve le droit d'accepter, sous conditions, des modifications intervenant hors délais. Des frais techniques et administratifs peuvent étre
notamment facturés en dédommagement du temps passé sur le dossier commercial et des dépenses éventuellement engagées.

Tarifs et Réglement

Paris Traiteurs se réserve le droit d'augmenter les prix indiqués au devis en cas d'augmentation des cours des produits. La TVA applicable pour les prestations avec service est de
10% sur la totalité de la prestation hors boissons alcoolisées. Le taux applicable pour les prestations sans service est de 20% hors alimentaire et boissons non alcoolisées. Les
livraisons et reprises de matériel sont facturées selon notre tarif de transport. Le prix total de la prestation pourra étre amené a varier en fonction de |'amplitude horaire de livraison,
de |'accés au site et de reprise éventuelle des poubelles. Les conditions de réeglement doivent étre honorés par le client. Le non paiement des sommes dues dans le délai fixé entrainera
une mise en demeure. Tout réglement par chéque prévu a la livraison doit se faire dans son intégralité, a défaut Paris Traiteurs se réserve le droit de vous refuser la marchandise. Pour
tout professionnel, en sus des indemnités de retard, toute somme, y compris |‘acompte, non payée a sa date d’exigibilité produira de plein droit le paiement d'une indemnité
forfaitaire de 40 euros due au titre des frais de recouvrement (Art. 441-6, | al. 12 du code de commerce et D. 441-5 ibidem)

Exécution de la Prestation

Les produits livrés par Paris Traiteurs ne doivent pas étre consommés au-dela de la date de livraison et ne doivent en aucun étre congelés, afin qu’ils conservent leur qualité et leur
fraicheur. En cas de livraison de marchandises sans prestation de service, Paris Traiteurs ne peut étre tenu responsable d'une mauvaise conservation ou d'une mauvaise mise en
ceuvre des produits livrés (présentation, réchauffage...). Les produis frais doivent étre conservés dans un endroit propre, frais (entre 2°c et 4°c) et sec. En cas d ‘impératif d
‘approvisionnement de marchandise ou de cas de force majeur, Paris Traiteurs se réserve le droit de modifier la composition des menus. De méme, toute rupture de stocks pourra
entrainer un changement d'appellation ou de référence. Les délais de livraison prévus dans le devis ne sont donnés qu'a titre indicatif et les retards éventuels ou avances dans
I'horaire prévu ne dépassant pas 2h00 ne donnent pas droit au client d'annuler ou de refuser la commande et de réclamer des dommages et intéréts. La responsabilité de Paris
Traiteurs ne pourra étre engagée en cas d'inexécution de ses obligations dues a des éléments extérieurs tels que gréves, intempérie, manifestation ou blocage sur voie publique...
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L‘abus d ‘alcool est dangereux pour la santé, sachez consommer avec modération.

Réclamation

% Seules les réclamations formulées par écrit au moment de la livraison seront recevables. Toute réclamation non signalée lors de la livraison des marchandises, sera considérée
‘(DAR'Q comme nulle et non avenue. Tout litige relatif a la présente vente sera de la compétence exclusive du Tribunal de Commerce de Nanterre

Traiteurs




